DIARIFA TOUTE UNE HISTOIRE
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Appelée « uvubizi » en shimaore, la péche au djarifa est un art traditionnel et ancestral. Elle est
exclusivement pratiquée par des groupes de femmes et cela depuis des décennies dans presque
tous les villages littoraux de Iile. Avec le djarifa ces femmes péchent de petits poissons qui
ressemblent aux sardines, on les appelle m’hidzi ou magodra en shimaore.

L'archipel de Mayotte possede I'un des marnages les plus importants de tout I'Océan indien, ses
230 km de cOtes peu pentues sont donc un terrain propice a la péche a pied.




Pendant la période coloniale
les insulaires récupéraient les
voiles des boutres pour en
faire leur filet de péche
appelé « wavu ». L'origine du
nom « djarifa » reste encore
un mystére mais il désigne
encore aujourd'hui un filet
fabriqué a partir d'éléments
de récupération.

La péche est un moment
social, de convivialité, de
savoir-faire et de partage
entre femmes.
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\!‘ Villages pratiquants encore la péche

au Djarifa selon nos intormations

@ Villages qui ont cessé leurs activités
e péche au Djarifa depuis 2010 (sur la

base de la recherche du parc marin)
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